SCHXMANSKY

Schimansky s.r.o. - Sevcova 13 - 613 00 Brno - Czech Republic - 1CO: 63494701 - DIC: CZ63494701
Tel.: +420 731 463 469 - E-mail: info@schimansky.cz - www.schimansky.cz

Praktické rady k pripravé medoviny s kvasinkami VIN 13/POWER

1.
Zékladni pomér 35 — 40 kg medu na 100 | medoviny.

2.

Mozno piipravit zakvas napi. 10 1 s kvasinkami (sta¢i pouzit mnozstvi kvasinek na 10 litrt),
po 2-3 dnech, kdy se kvasinky namnozi, smichame s pfipravenym roztokem medu
ochlazenym na 25°C.

3.
Bouflivé kvaSeni trva az 2 mésice podle teploty (staci kolem 20 °C). Pozn: Vetsi objemy
(nadoby) jsou teplotné stabilnéjsi a zarucuji vyrovnanéjsi prostiedi pro kvaseni.

4.
Stacime cca po 7-9 tydnech.

5.

Po 2-3 mésicich nasleduje 2. stoceni tentokrat jiz bez provzdusiovani a to v ptipadé pokud
mame ve sklep¢ dostate¢né chladno, jinak se interval musi prodlouZit. AvSak nadmérné
prodlouzeni doby leZeni na kvasnicich mliZe plisobit negativné na chut’ medoviny.

6.

Timto mame stale pomérné kalnou medovinu, chutové ovlivnénou kvasinkami, kterd by méla
leZet nejlépe ve skle alespon dalsi pil az jeden rok. Takze na dotaz, kdy stacet, 1ze odpovédeét,
ze kdykoliv se komu zlibi. Je mozné stoc€it vrchni ¢asti vice demizont do jedné nadoby, ¢imz
se difive dockdme casti ,,pitné“ medoviny, ostatni dozrava postupné. VétSina vcelait
medovinu totiZ ochutnéva do dna dfive neZ stihne vyzrat.

Poznamka k teploté: Kvasinky z Vyzkumného ustavu vcelaiského vyzaduji teplotu kolem
25°C a pfi nizsich teplotach se kvaseni Casto zastavuje. S kvasinkami VIN 13 staci v 1été
pokojova teplota v rodinném domu a v zimé v komote cca 20°C. VEtsi péci je tieba vénovat
rozkvaSeni a dodrZzovat doporucené mnozstvi kvasinek. Pfiprava zakvasu S menSim
mnozstvim medoviny je doporu¢ovana.
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P.S. Vyse uvedeny text vznikl na zakladé pozndamek nasich zakaznikit — vyrobcii medoviny.
Dalsi naméty samozirejmeé uvitame, nejlépe na info@schimansky.cz



